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COM EVITAR UN "SANT BENET" 

José Antonio Castelló

Encara que no ens ho hàgim proposat per endavant, la coincidència en aquest nombre de diversos articles i/o notícies sobre un mateix tema, abordant el control de les salmonel·les en les granges i les mesures de bioseguretat en les mateixes, ens mouen a dedicar aquest comentari editorial a això. 

Molt possiblement, els més vells dels nostres lectors recordaran aquella Salmonel·la pullorum de la qual ja parlaven els textos de avicultura de la primera meitat del segle passat, així com les campanyes que per a la seva eradicació de les nostres granges es van portar a terme en els anys cinquanta, sota control de la llavors creada CEAS —Criadores Espanyols d'Aus Selectes—. En una època en la qual els pollets nounats morien d'aquella ”diarrea blanca bacilar”, nom amb la qual també es coneixia a la pullorosis, tals campanyes van ser un èxit, màxima quan llavors començaven a utilitzar-ne uns furans amb els quals atallàvem la malaltia, per més que les aus continuessin sent portadores. 

Sent tot això part de la història, haurien de passar molts anys fins que una autoritat de la sanitat britànica fes sortir butllofes al sector de la avicultura de posta del Regne Unit en afirmar, gens menys, que els ous del seu país estaven “enverinats” amb salmonel·les. És clar que, a part de la seva lamentable confusió a l'emprar aquest terme en comptes del “contaminats”, es referia a unes altres, concretament a la S. enteritidis, causant allí, aquí i en tot el món de toxi-infeccions alimentàries de major o menor importància, segons a qui afectin, però en tot cas de forta transcendència mediàtica. 

Però, d'una manera o altra, els esporàdics casos de contaminació dels aliments per l’anomenada salmonel·la o per altres relacionades, ocorreguts en diferents països i amplificats pels actuals mitjans de comunicació, han acabat per cridar l'atenció de les autoritats sanitàries mundials, promulgant-se en conseqüència diverses disposicions per a atallar els problemes derivats d'això. Això, com és sabut, també és part de la història, encara que de la més recent, ja de fins del passat segle i de l'actual, havent pogut veure els nostres lectors la proliferació de Directives, Decrets i Resolucions comunitàries i nacionals amb les quals s'ha pretès atallar la presentació d'aquestes toxi-infeccions en la nostra societat. 

Ara, si portem a col·lació aquests temes és, repetim, en primer lloc per voler destacar la importància de l'article que, sobre seguretat dels productes avícoles, reprodueix el text d'una de les principals ponències presentades en l'últim Congrés Mundial de Avicultura. Però immediatament, empalmant amb això, pot veure's altre treball informant sobre els projectes “Safehouse” i “Rescape”, de la Unió Europea, amb els quals aquesta està treballant per a posar límit a la contaminació del germen en qüestió a través de l'ou. I, tot just sense respir, el publireportatge inserit en aquest nombre ens porta a col·lació l'opinió d'un veterinari bon coneixedor del mitjà avícola sobre el tipus d'”accidents” que de vegades poden tenir lloc per culpa del mateix, amb l'ou també com “hoste” intermediari. 

En aquest context, l'última “guinda” per a insistir sobre el tema, és la notícia inserida poc després sobre l'edició pel ministeri de Medi ambient i Mitjà Rural i Marí —MARM— d'un detallat DVD, acompanyat del llibret corresponent, en el qual es tracta de les actuacions per a prevenir les malalties zoonòtiques en avicultura i, entre elles, les salmonel·les en lloc destacat. 

Aquest és el punt al que volíem arribar ja que, com si anés “de rebot”, al mateix temps de prevenir les salmonel·les mitjançant un conjunt de normes d'higiene que ens marca la llei i que la avicultura ha anat aplicant, també estem activant els dispositius per a controlar la difusió d'altres malalties en les nostres granges. D'aquesta forma, el clos perimetral de les mateixes, l'eliminació de cadàvers, l'impedir l'entrada d'ocells per les finestres, els guals i els arcs sanitaris i el sens fi de detalls que avui veiem en la majoria de les explotacions estan servint no ja sol per al control de la tan perseguida salmonel·la sinó també per al de molts altres processos infecciosos que poden afectar a les nostres au. 

Benvingudes doncs siguin totes aquestes mesures que, si bé a l'aplicar-se a cop de decret poden semblar antipàtiques, tenen una raó de ser: el poder assegurar els millors nivells sanitaris de les nostres explotacions i, per afegiment, dels productes que produïm. 

Almenys, així intentarem desprendre'ns del “sant benet” que de sempre ha relacionat la salmonel·la amb l'ou... 
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