
Agrobanesto	 Caixa Tarragona
Assegurances Mapfre

SP Veterinaria, SA • Solà Domingo, SA  • Turch, SL • 
Laboratorios Hipra, SA • Novartis Sanidad Animal, SL 
• Laboratorios Ovejero, SA • Andreu Pintaluba, SA  • 
Polichem, SL • Merial Laboratorios, SA • Cofesa, SL 
• Ceva Salud Animal, SA  •  Elanco Valquímica, SA • 
Acefruse, SA  • Fatro Uriach

Copele, SL • Gaun, SA • Extrona, SA • Farmak, SA • 
Puig Sistemas, SL

EMPRESES COL·LABORADORES

BANCS, CAIXES i ASSEGURANCES

FÀBRIQUES DE PINSO

LABORATORIS I DISTRIBUCIONS 
FARMACÈUTIQUES

MATERIALS I INSTAL·LACIONS CUNICULTURA

CENTRES D’INSEMINACIÓ 
I NUCLIS DE SELECCIÓ

Farmak, SA	 Tarlap Reproducció, SL
Cunisot
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DE LES COMARQUES 
DE TARRAGONA AL
BAIX CAMP

O R G A N I T Z A

ASSOCIACIÓ DE CUNICULTORS
SANT PERE

Restaurant Casablanca 
Platja Cristal s/n - Miami Platja 
Tel. 977 81 05 12

Associació 
de Cunicultors
Sant Pere 
Informació: Tel. 977 32 63 36

www.santperecunicultors.org
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Cunicarn	 Pinsos Grau, SA
Nanta, SA	 Cargill España, SA
SuperFeed	 Piensos Vigoran

Palau i fills, SA  • M. Marin, SL • Conills Pagès, SL 
Venanci Moncada, SL • Cunícula del Maestrazgo, SL • 
Cunicarn • Escorxador Industrial de Conills J. Grau, SL

ESCORXADORS



• Exposició de productes agroalimentaris artesanals.
• Fira- exposició de productes del sector cunícola.

• Degustació de plats cuinats a base de conill, 
preparats per diferents restaurants i cunicultors 	
de les nostres comarques.

• Dinar de germanor i lliurament del 5è Premi 
Conillaire de l’Any, patrocinat per Caixa Tarragona.

Menú

S A L U T A C I Ó

Enguany arribem a la 18a edició de la nostra festa, 
any rere any s’ha consolidat i ja és un acte de referència 
de la cunicultura catalana. 
Actualment estem fent, per segon any, una campanya 
de promoció del nostre producte als Mercats 
Municipals, mostrant les moltes possibilitats de 
presentació i especejament que ofereix.
Tenim la col·laboració d’empreses del sector que faran 
una petita mostra dels seus productes. També tenim 
la col·laboració dels restaurants i de les conillaires 
amb les seves suculentes receptes. Els artesans amb 
els seus productes també hi seran presents, així com 
les institucions, que sempre ens han recolzat.	
En fi, comptem amb tots els ingredients per a què ens 
surti un dia exquisit, només ens falta el principal, el 
cunicultor, però estem segurs que en tindrem molts 
i ens farà profit a tots.

Us hi esperem.
ASSOCIACIÓ DE CUNICULTORS SANT PERE

www.santperecunicultors.org

P R O G R A M A  D ’ A C T E S
Divendres 18 maig

12 h.

13 h.

14 h.

•   M E N Ú  D E  L A  D I A D A

P E R   P I C A R

Pernil ibèric i típic pa de pagès amb tomaca.
Carpaccio de bacallà, tomaca i oli d’oliva verge extra.

Assortiment de canapès
Broqueta d’anxoves de l’Escala amb escalivada.

Cubalibre de foie en cullera.
Empanada de bacallà a l’estil medieval.

Turbant de llagostins amb romesco.
Ametlles fregides amb sal marina.

Calamar de platja a l’andalusa.
Típic arròs negre a la manera del pescador.

Fideus rossejats 
Broqueta d’ibèric especiada

Pop a la gallega.
Costelletes de conill a la milanesa.

M E N Ú

Amanida de llagostins amb embull de sípia
 sobre carpaccio de fruita tropical, 

vinagreta de gerds i pinyons.

Conill amb salsa de ceps.

Pinya rostida amb gelat de coco, 
crema anglesa i fruites del bosc.

Vins de la DO Catalunya
Caves “Carles Andreu”

Aigües Minerals
Cafè

Selecció de licors
Restaurant

CASABLANCA

Gasolinera
La Borda

d’en Manel

VALÈNCIA

CAMBRILSN.340

Miami Platja


